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 Das süße Wien. 
Jetzt auch zuckerreduziert.



Portionen:
 ca. 4 Portionen 

Zutaten:
140 ml Milch
270 ml Obers
30 g Butter
30 g Zucker
Vanillezucker
25 g Weizengrieß
200 g STAUD’S Zucker-
reduzierte Kirsche
Minzblätter frisch

Butter mit 70 ml Obers, Vanillezucker, Zucker und 
Milch zum Kochen bringen. Den Grieß einrieseln 
lassen und sämig einkochen. Beiseite stellen und 
auskühlen lassen, am besten im kalten Wasserbad. 
200 ml Obers cremig aufschlagen und kühl stellen. 
In die kalte Grießmasse das Schlagobers unter-
heben. Die STAUD’S Zuckerreduzierte Kirsche mit 
einem Teelöffel wild auf dem Teller verteilen. Grieß-
masse in einen Dressiersack füllen und in erhabe-
nen Punkten aufdressieren, Zwischenräume noch 
mit STAUD’S Zuckerreduzierte Kirsche auffüllen. 
Mit Minzblättern dekorieren. 

STAUD’S GmbH, Hubergasse 3, 1160 Wien, Austria, +43 1 40 68 805, office@stauds.com, stauds.com

S u g a r b a b y b r e i
m i t  K i r s c h e 

Zubereitungszeit: ca. 30 Min.
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