
     Mehr 
Abwechslung

  Bessere 
Verfügbarkeit

Regionalität  
in neuer Größe!

STAUD’S Limitierte Konfitüren  
jetzt neu im 250 g Glas.

Beste Lagen, beste Sorten, beste Jahrgänge: Die Limitierten Konfitüren gehören schon seit 
30 Jahren zu den Allerfeinsten aus dem Hause STAUD’S. Aufgrund des hohen Qualitätsan-
spruches sind diese regionalen und saisonalen Spezialitäten jedoch nicht immer verfügbar.  
„Die Herkunft der Früchte ist uns sehr wichtig, woraus sich eine natürliche Limitierung ergibt. 
Sonst wären sie ja beliebig!“, betont Stefan Schauer, Geschäftsführer von STAUD’S Wien.

Mehr
Frische



STAUD’S Limitierte Sorten im 250 g Glas sind ab sofort 
zum UVP von Euro 4,99 im gut sortierten Lebensmittel-
einzelhandel und online erhältlich. 

Rückfragehinweis:
MMag. Katharina Florian 
T: 0650 333 7665 
E: mail@katharinaflorian.com 

Tradition, Leidenschaft und zeitenüberdau-
ernde Qualität erheben STAUD’S in den Rang 

eines Wiener Kulturguts. Was zunächst mit 
Marillenkompott und Gurken begann, etablierte 

sich zu einer Erfolgsgeschichte mit über 230 
Sorten an süßen und feinsauren Delikatessen. 

Angefangen von fruchtigen Konfitüren und 
Kompotten über Weingelees und Chutneys bis 

hin zu Sauergemüse entspricht jede ein-
zelne Sorte dem obersten Qualitätssegment 

und höchsten Reinheitsgebot. 

STAUD’S Produkte sind frei von Gluten und 
Laktose, chemischen Konservierungsstoffen, 

künstlichen Aromen und Farbstoffen, 
gentechnikfrei und vegan. 

stauds.com

Bewährte Qualität in neuer Größe

Seit 1991, als Regionalität noch nicht in aller Munde war, 
führt STAUD’S auf den Etiketten der Limitierten Konfitü-
ren die genaue Herkunft der Früchte an. 30 Jahre später 
zeigen sich mehr als 30 Limitierte Sorten neu im 250 g 
Glas – immer noch mit handgeschriebenem Etikett und 
auf höchste Qualität bedacht.

Mehr Frische, mehr Abwechs-
lung, bessere Verfügbarkeit 

Wer das limitierte Sortiment von STAUD’S noch nicht in 
seiner ganzen Fülle kennt, tut sich jetzt um einiges leich-
ter. Denn es sind nicht nur die Klassiker, die definitiv 
eine Kostprobe wert sind: angefangen bei Marillen aus 
der Wachau und Erdbeeren aus dem Weinviertel über 
die Taybeere und Schwarzkirsche bis hin zu Himbeeren 
oder dem Weißen Pfirsich aus der Ost-Steiermark. Für das 
Winterhalbjahr gibt es außerdem zusätzlich Saisonales 
wie den Rumtopf, die Preiselbeere mit Pfeffer oder die 
Weihnachtsmarmelade.

„Wir können nun noch mehr Frische, Abwechslung und 
auch eine bessere Verfügbarkeit bieten“, fasst Stefan 
Schauer die Vorteile zusammen. Ab den neuen Ernten 
wird auf das 250 g Glasgebinde umgestellt. 

So bleiben die Limitierten von STAUD’S wohl auch das, 
was sie bereits sind: Eine eigene Größe im Regal.

Über  
STAUDʼS Wien

Im
pr

es
su

m
: F

ür
 d

en
 In

ha
lt 

ve
ra

nt
w

or
tli

ch
: S

TA
U

D
’S

 W
ie

n,
 F

ot
os

: P
et

ra
 S

ch
m

id
t, 

Ko
nz

ep
t u

nd
 D

es
ig

n:
 s

tu
di

os
te

in
w

en
de

r g
m

bh
.


