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Regionalitat
in neuer GroBe!

STAUD’S Limitierte Konfitiiren
jetzt neu im 250¢ Glas.

Beste Lagen, beste Sorten, beste Jahrgange: Die Limitierten Konfitiren gehéren schon seit
30 Jahren zu den Allerfeinsten aus dem Hause STAUD’S. Aufgrund des hohen Qualitatsan-
spruches sind diese regionalen und saisonalen Spezialitaten jedoch nicht immer verflgbar.
,Die Herkunft der Friichte ist uns sehr wichtig, woraus sich eine natdrliche Limitierung ergibt.
Sonst wéren sie ja beliebig!”, betont Stefan Schauer, GeschaftsfUhrer von STAUD’S Wien.
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Bewihrte Qualitit in neuer Grofie

Seit 1991, als Regionalitat noch nicht in aller Munde war,
fuhrt STAUD’S auf den Etiketten der Limitierten KonfitU-
ren die genaue Herkunft der Frichte an. 30 Jahre spéter
zeigen sich mehr als 30 Limitierte Sorten neu im 250 g
Glas — immer noch mit handgeschriebenem Etikett und
auf héchste Qualitat bedacht.

Mehr Frische, mehr Abwechs-
lung, bessere Verfiigharkeit

Wer das limitierte Sortiment von STAUD’S noch nicht in
seiner ganzen Fulle kennt, tut sich jetzt um einiges leich-
ter. Denn es sind nicht nur die Klassiker, die definitiv
eine Kostprobe wert sind: angefangen bei Marillen aus
der Wachau und Erdbeeren aus dem Weinviertel Uber
die Taybeere und Schwarzkirsche bis hin zu Himbeeren
oder dem WeiB3en Pfirsich aus der Ost-Steiermark. Fur das
Winterhalbjahr gibt es auBerdem zusatzlich Saisonales
wie den Rumtopf, die Preiselbeere mit Pfeffer oder die
Weihnachtsmarmelade.

,Wir kbnnen nun noch mehr Frische, Abwechslung und
auch eine bessere Verfligbarkeit bieten”, fasst Stefan
Schauer die Vorteile zusammen. Ab den neuen Ernten
wird auf das 250 g Glasgebinde umgestellt.

So bleiben die Limitierten von STAUD’S wohl auch das,
was sie bereits sind: Eine eigene GroBe im Regal.

STAUD'S Limitierte Sorten im 250 g Glas sind ab sofort
zum UVP von Euro 4,99 im gut sortierten Lebensmittel-
einzelhandel und online erhéiltlich.
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MMag. Katharina Florian

T: 0650 333 7665
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Tradition, Leidenschaft und zeitentberdau-
ernde Qualitat erheben STAUD'S in den Rang
eines Wiener Kulturguts. Was zunachst mit
Marillenkompott und Gurken begann, etablierte
sich zu einer Erfolgsgeschichte mit Gber 230
Sorten an stBen und feinsauren Delikatessen.
Angefangen von fruchtigen Konfitiren und

Kompotten tber Weingelees und Chutneys bis

hin zu SauergemUse entspricht jede ein-
zelne Sorte dem obersten Qualitatssegment
und hdéchsten Reinheitsgebot.

STAUD’S Produkte sind frei von Gluten und
Laktose, chemischen Konservierungsstoffen,
kuinstlichen Aromen und Farbstoffen,
gentechnikfrei und vegan.

stauds.com
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