studiosteinwender

STAUDS

WIEN

Aus Freude,
Gast zu geben.

Das Traditionsunternehmen STAUD’S Wien
prasentiert Portionsgrofien in neuer Verpackung
fiir Gastronomie und Hotellerie.

Gute Nachrichten fur Gastronom:innen: STAUD’S Wien hat seine Portionen in Form gebracht.
Im komplett plastikfreien Uberkarten mit Sichtfenster und abtrennbarem Deckel wird nicht
nur die Umwelt geschont, sondern auch die Lagerung und das Handling erleichtert. Neben
bewahrt hoher Qualitat und frischem Design punkten die neuen Verpackungen auch mit
mehr Inhalt: Die sortenreinen Einheiten enthalten ab sofort 60 anstelle von 56 Stuck.

Die schone Qual der Sortenwahl

Neben den traditionellen Leichtkonfitiren mit Wien-
Motiven am Verschluss bietet STAUD’S Wien ab sofort
auch die zuckerreduzierte Linie und die Bio Sorten als
PortionsgréBen im dazu passenden Uberkarton an. Ob
klassische Marille oder Erdbeere, exotische Mango oder
Pfirsich mit 80 % Fruchtanteil oder doch Bio Honig aus
Osterreich — hier finden Gastronom:innen ab sofort die
richtige Geschmacksportion fur ihnren Gast.
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,Das Qualitdtsbewusstsein unserer Kund:innen wéchst
kontinuierlich — auch im Hotellerie und Gastronomie-
bereich. Speziell hier ist es wichtig, die aktuellen Bed(irf-
nisse der unterschiedlichen Hduser perfekt abdecken zu
kénnen. Vom kleinen Bio-Betrieb bis hin zum 5-Sterne-
City-Hotel leisten wir mit unseren neuen Gastro-Boxen
einen genussvollen Beitrag, die Géste mit feinsten
Produkten aus Wien zu verfihren®, so Stefan Schauer,
Geschaftsfihrer STAUD’S Wien.

Alle Informationen zum Sortiment, Preisen und Bestellung
erhalten Interessent:innen per Mail an sales@stauds.com.

Riickfragehinweis:

MMag. Katharina Florian

T: 0650 333 7665

E: mail@katharinaflorian.com
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STAUD’S Wien
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Tradition, Leidenschaft und zeitentberdau-
ernde Qualitat erheben STAUD’S in den Rang
eines Wiener Kulturguts. Was zun&chst mit
Marillenkompott und Gurken begann, etablierte
sich zu einer Erfolgsgeschichte mit Gber 230
Sorten an siBen und feinsauren Delikatessen.
Angefangen von fruchtigen Konfitiren und
Kompotten Uber Weingelees und Chutneys bis
hin zu SauergemuUse entspricht jede ein-

zelne Sorte dem obersten Qualitadtssegment

und héchsten Reinheitsgebot.

STAUD'’S Produkte sind frei von Gluten und
Laktose, chemischen Konservierungsstoffen,
ktnstlichen Aromen und Farbstoffen,
gentechnikfrei und vegan.

stauds.com
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